
フレンチティラミス
プチガトーでもファンの多い
「フレンチなティラミス」がＸ’masバージョンで登場！
パクッとお口に入れるとジュワッと美味しい
珈琲エキスが口中に広がり、マスカルポーネの
濃厚な香りがしたかと思うとふわっととろける
くせになるたまらない美味しさです。

18cm 2,800yen+税

プレミアム苺
苺好きにはたまらない苺づくしの一品です。
中には苺果汁をたっぷり使ったとっても苺な
苺ムースがかくれんぼ！
苺とフランボワーズのマカロンと
フレッシュな苺をいっぱいデコレーションして
とっても可愛いケーキの完成です！

5号 3,500yen+税

No.3

デラックスいちごのノエル
魂の生地職人のゴールデンスポンジに
シェフ特製シャンティとバニラビーンズを
たっぷり使用したカスタードクリームが何層にも
重なってとろける食感のケーキに大変身！！
真っ赤な甘酸っぱい苺をどっさり
デコレーションして華やかなクリスマスを！！

5号 3,600yen+税 6号 4,600yen+税

No.5

サンタのチョコノエル
ファンの多い田村シェフの生チョコケーキ！
ふんわりとろけるチョコスポンジに
生チョコクリームをたっぷりサンド！
シェフ厳選のとっても美味しいミルクチョコレート
をふわっふわっのコポーにして
山盛りにデコレーションしました。
チョコ好きにはたまらないサンタの国の完成です！

5号 3,500yen+税 6号 4,300yen+税

No.7

Big ＴＡＭロールと
特大クッキーの

おかしなお菓子な国
ムムッ！？デカッ！！普段から少し大きめの

ＴＡＭロールですがＸ’masバージョンのＴＡＭロールは
特別Ｂig！人気のチョコロールです！特大クッキーの
大地にそびえたつＢｉｇTAMロールにはＸ’masなので
特別にとってもおいしいフランボワーズのムースを

しのばせて美味しさも特別仕様！

15cm 2,800yen+税

No.8

いちごタルトでX’mas
真っ赤な苺がいっぱい！！

シェフ特製のクレームダマンドは
ふんわりしっとり！

甘酸っぱいジューシーな苺と
バニラビーンズたっぷりの

カスタードクリームとの相性も抜群です！

5号 3,800yen+税

No.6

サンタのノエル 
田村シェフのゴールデンスポンジは驚くほど

キメ細かくふわっふわっ！
魂の生地職人と呼ばれる理由が納得できる

命のゴールデンスポンジはシェフ特製ブレンドの
シャンティと甘酸っぱい苺を一緒に頬張ると
お口の中でしゅわっととろけにこにこ笑顔に。

5号 3,500yen+税4号 2,700yen+税

6号 4,300yen+税

No.4

No.10
クラシックノエル
ベルギー産最高級チョコレートを

たっぷり使用しチョコの存在感あふれる
超チョコレートケーキに焼き上げました。

乳脂肪分の違う３種の生クリームを
絶妙のバランスでブレンドした

シェフ特製シャンティを
たっぷりつけてお召し上がり下さい。

5号 2,800yen+税

限定 
50台 本店のみ

シェフのスペシャル
クリスマス’14

5号 4,000yen+税

今年のクリスマスのシェフのスペシャリテは・・・
コンテストの味覚審査で満点を獲得した
シェフの自信作！口溶けなめらかなキャラメル
ミルクチョコムースに完熟バナナとマンゴーを
合わせたチョコレートのアントルメです。
このアントルメに魂の生地職人がチョイス～サンファリーヌ。
一口頬張るとぶわっと口中に広がる南国フルーツと色んな食感の
チョコレートの美味しさが最高のクリスマススイーツを演出します。

今年のクリスマスのシェフのスペシャリテは・・・
コンテストの味覚審査で満点を獲得した
シェフの自信作！口溶けなめらかなキャラメル
ミルクチョコムースに完熟バナナとマンゴーを
合わせたチョコレートのアントルメです。
このアントルメに魂の生地職人がチョイス～サンファリーヌ。
一口頬張るとぶわっと口中に広がる南国フルーツと色んな食感の
チョコレートの美味しさが最高のクリスマススイーツを演出します。

No.2

イオンモール橿原店
〒634-0837 奈良県橿原市曲川町7-20-1
TEL：0744-22-1588   OPEN：10：00～22：00

本店
〒639-0266 奈良県香芝市旭ヶ丘1-27-2
TEL：0745-77-1008   OPEN：10：00～19：00
定休日：毎週火曜 （祝日の場合は営業） www.stellalune.co.jp

※12月19日以降の変更 ・ キャンセルはご遠慮願います。
※限定数表示のない商品も予定数量に達し次第ご予約を締め切らせていただきます。
※商品価格は全て税抜きです。 ※オーナメントは写真と異なる場合があります。

※12月19日以降の変更 ・ キャンセルはご遠慮願います。
※限定数表示のない商品も予定数量に達し次第ご予約を締め切らせていただきます。
※商品価格は全て税抜きです。 ※オーナメントは写真と異なる場合があります。

ご予約期間ご予約期間

まで
金

No.9

チャンピオン’14 
TVチャンピオンの最終審査でチャンピオンに

輝いたアントルメ！とってもかる～い
とろける食感のレアチーズに自家製苺の

コンフィチュールがかくれんぼ！ 
パートシュクレが食感のアクセントに！

見た目も食感も楽しめる
X’mas限定アントルメの完成です！

18cm 3,800yen+税

限定 
100台 No.1


